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1.企业冠名校级技能竞赛/活动名单 

序号 冠名企业 技能竞赛/活动名称 举办年份 系部 

1 
华侨凤凰饲料有

限公司  
华侨凤凰杯食品检验工技能大赛 2013 化学工程系 

2 仁源集团 食品营养与健康教育科普月活动 2015－2019 化学工程系 

3 仁源集团 
仁源杯茂名职业技术学院第一届

营养配餐与烹饪大赛 
2014 化学工程系 

4 仁源集团 
仁源杯茂名职业技术学院第二届

营养配餐与烹饪大赛 
2015 化学工程系 

5 
茂名市嘉豪轩食

品有限公司 
茂名职业技术学院第三届 

营养配餐与烹饪大赛 
2016 化学工程系 

6 
海天调味食品有

限公司 
海天杯茂名职业技术学院第四届

－第六届营养配餐与烹饪大赛 
2017－2019 化学工程系 

7 
皇威食品有限公

司 
“雪贝尔杯”首届茂名职业技术

学院创意西点技能大赛 
2019 化学工程系 

8 
江门顶益食品有

限公司 

  康师傅杯“迎祖国七十华诞，

同祖国一起庆生”蛋糕 DIY 制作

活动 
2019 化学工程系 
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一、活动背景 

“民以食为天，食以安为先”，吃饭是我们一生下来就会做的事情。党的十

九大提出实施食品安全战略，人民已经从吃得饱转向吃得好，吃的放心，追求

营养、合理、健康的搭配。大学生作为居住密集的群体，国家未来的栋梁，更

需要提高健康管理意识，通过合理饮食，拥有健康的体魄。 

二、活动目的 

1、普及广大师生平衡饮食的观念及提升健康管理的意识； 

2、通过大赛的平台，提高学生理论与实践结合的动手能力； 

3、丰富大学校园文化生活，培养学生团队合作的职业素养。  

三、活动主题 

“儿时的记忆” 

四、活动单位 

主办方：茂名职业技术学院化学工程系 

承办方：茂名职业技术学院学生社团联合会 

学生社团联合会营养协会 

茂名职业技术学院膳食委员会 

赞助商：佛山市海天调味食品股份有限公司 

五、活动对象 

茂名职业技术学院全体在校学生 

六、活动地点 

茂名职业技术学院水东湾校区二号饭堂一楼 

七、活动时间 

2019年 4月——5月 

八、活动报名 

以小组（2-3人）为单位报名，报名方式如下： 

1、现场报名：现场摊位报名 

2、微信、短信报名（联系负责人：袁颖珊 15016973414） 
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3、公众号报名：识别二维码，网上报名 

九、活动宣传 

1、4月 15日制作推文发布在公众号及转发朋友圈 

2、4月 15日张贴海报在各栋宿舍楼下 

3、4月 16日摆摊宣传（派发宣传单） 

4、4月 17日走访宿舍宣传活动 

A、海报宣传（海报可以印多几张，在宿舍区和饭堂门口张贴） 

制作宣传海报 2张、横幅 3条，在校道合适的位置，进行张贴和悬挂，从

而最大范围地吸引学生们的注意力、调动其积极性，从而获得最广泛的支持。

（4月 15号） 

B、网络宣传 

通过大学生最熟悉的网络来宣传此次活动，将相关信息通过 QQ、微信、微

信公众号（营养协会公众号、学生社团联合会公众号、化学工程系公众号）推

送文章等，从而得到宣传的效果，使活动更深入人心。 

C、校园宣传 

通过在校道设置报名点，同时在人员聚集地进行传单的派发，每个部门负

责人每天安排 2人协助，报名现场留 2-3个人，其余人员负责在校园内派发传

单，引导学生过来报名。（时间：4月 16日-4月 17日，下午 17:00-18:30） 

D、宿舍走访 

通过走访宿舍，对协会的活动进行宣传，同时在宿舍的公告栏粘贴活动的

宣传报，进一步的宣传，确保学校的每一位师生知道我们协会第六届营养配餐

与烹饪大赛活动。（时间：4月 16、17日晚上 19:30） 

十、活动要求 

儿时，妈妈的一碗番薯糖、一碟番茄炒糖都是最好的美味，也让我们的生

活因为食物而变得美好。 

（一）作品要求：根据儿时的记忆，以组为单位编制并创作 3－4个作品，

要求荤素搭配、干稀搭配，使美味与营养共存。 

（二）比赛安排： 
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项目 时间 内容 负责人 备注 

报名 

4 月 10 日-

25 日 

①学生可自行组

队，2-3个人，

每组不得超过 3

人。 

②可在宣传现场

填写报名表进行

报名，也可以通

过微信、QQ找负

责人报名。 
③通过协会的微

信公众号对报名

方式、注意事项

进行说明。 

④创建 QQ 群，微

信群，对报名的学

生进行答疑。 

袁颖珊 

15016973414 

1、印制报名

表； 

2、海报的设

计印制； 

3、收集报名

学生并跟踪情

况。 

 

初赛： 

 

 

征 集

方 案 

 

4 月 20 日-4

月 25日（提

交作品） 

4 月 26 日-

28 日 

作品审核 

①完成营养配餐

表，在规定的时

间内提交 

②老师审核参赛

方案并选出 8组

参赛方案 

③通过短信、

公众号、校园公布

栏等形式公示入

选的参赛组，并让

参赛组提前制作

好参赛方案小视

频的演示 

张德培 

15706627794 

1、配餐方案

收集； 

2、方案评选

时间地点及老

师的确认； 

3、入选小组

的公示； 

入选小组

任务的布置。 

复赛：

视 频

演示 

5 月初（此

时间为待

定，具体时

①参赛方案视频

演示（参赛组中

选出一人上台讲

解即可，时长 3-

5分钟） 

②在视频演示前

参赛组要提前把

视频内容发给烹

饪大赛负责人

吴小丹 

15875901664 

1、参赛视频

制作要求的说

明； 

2、复赛教室

的申请； 

3、确定评委； 

4、各组参赛

视 频 的 的 收

集； 
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间以通知为

准） 

（具体地点待

定） 

③通知决赛时

间，并让其做好

准备 

5、会场的布

置。 

6、复赛后，

将各组视频推

送到公众号，

投票角逐人气

奖。 

决
赛
：
现
场
制
作 

5 月中旬

（具体时间

以通知为

准） 

①决赛启动（领

导讲话）。 

②作品介绍：每

个小组派一位代

表利用 3分钟简

单说明所做菜肴

的灵感、名称、

寓意以及做法介

绍。 

③现场制作。要

求围绕大赛主题

烹制一家三口的

菜肴（可包括荤

菜，素菜，餐后

果盘等），制作

时间为 90分钟。 

④评审：菜肴完

成后由评审团一

一品尝后打分。 

⑤点评：评委对

各组作品进行点

评。同时工作人

员回收评分表，

并统计分数。 

⑥公布比赛结

果。 

⑦颁奖。 

⑧领导总结发

言。 

庄集苗 

18320685054 

1、现场的布

置（包括宣传

板、台凳、装

饰、用电等）； 

2、烹饪用品

的配置（炉、

锅、水、刀具、

调 味 、 容 器

等）； 

3、现场安全、

秩序的维护； 

4、现场互动

问题的准备； 

5、分数的收

集与统计； 

6、奖品与证

书的准备； 

7、参赛选手

工作服、胸牌、

菜牌的准备； 

8、确定参加

的领导嘉宾及

评委； 

9、确定负责

摄影、写通讯

稿的人员。 

 

（三）决赛要求： 

1、队员确定后，不允许更改和增删。不允许请外援，否则取消比赛资格。
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（每队 2-3人） 

2、参赛队员所用材料自行购买，具体购买时间安排在开赛当天。 

3、进入决赛的参赛组，协会将给 60元作为该组购买材料的经费。（如超出

该金额，该参赛组自行补贴） 

4、参赛选手应按时至检录处报到，比赛开始后 15分钟内未报到者视为自

动放弃参赛资格 

5、各代表队队长要加强对本队参赛选手的组织、纪律、安全管理，严格按

规定的时间、地点和顺序组织选手参赛，以确保良好的竞赛秩序。 

6、领队、选手要尊重评委，服从评委的评定。评判标准按照制定出的评分

标准执行。如对评判有疑问者由领队向大赛纪检组据实反映，不得当场质问评

委。如有重大争议，提交大赛总评委群众研究裁决 

7、注意安全、爱护公物(如有损坏照价赔偿)。 

8、如果对本次活动有疑问请及时联系活动负责人 

9、竞赛安排如有变动，大赛负责处另行通知。 

10、不得弄虚作假，不得请他人代为参赛，比赛时请带学生证或饭卡到纪

检处检录，违者取消参赛资格。 

11、赛场不准高声喊叫，禁止吸烟，不准随地吐痰，不准乱扔下料。 

12、不准使用他人原料(物品)及半成品。 

13、比赛时间为每组 90分钟，（超出时间 10分钟在总分扣 5分以此类推，

最多不得超出 20分钟） 

14、比赛结束后搞好现场清理工作。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

9 
 

 

 

 

 

 

3. “雪贝尔杯”首届茂名职业技术学院创意西点技能大赛 

“雪贝尔杯”首届茂名职业技术学院 

创意西点技能大赛 

为了展示烘焙技能，提高同学们的动手与实践能力，激发同

学们的创意灵感，茂名职业技术学院和广州皇威食品有限公司共

同举办“雪贝尔杯”首届茂名职业技术学院创意西点技能大

赛，现就有关事项通知如下： 

一、活动目的： 

1、为第九届全国职业技术院校在校生创意西点技术大赛选

拔选手； 

2、提高同学们的创新能力，以赛促学； 

3、为食品加工技术专业（烘焙方向）产教融合提供实践基

础； 

4、通过大赛的形式，为烘焙爱好者提供技术交流平台； 

5、让更多人了解烘焙专业、烘焙行业。 

二、活动对象：茂名职业技术学院全体学生 

三、比赛项目：蛋糕 

四、比赛方式：个人赛 

五、举办单位： 

主办单位：茂名职业技术学院 

承办单位：化学工程系 

赞助单位：广州皇威食品有限公司 
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六、初赛 

大赛作品初选采用不记名票选的方式进行，主要评价选手的

创意和可操作性。选手需在 2019 年 3 月 16 日前将电子版报名

表（附件 2）发送至邮箱 hbxh666@163.com，3 月 17日将对选

手方案进行初选，选拔前六名同学入围决赛，入围决赛的选手

将由食品加工技术专业老师组织进行赛前培训，培训时间、地

点另行通知。 

参赛选手需提交的材料内容： 

1、请认真填写附件 2 的内容； 

2、作品的内容必须具有创新性、独立性和可操作性。作品

严禁抄袭，一旦发现有抄袭，组委会将拒绝其参赛。参赛学生

可以与教师讨论、寻求帮助，但学生应是参赛方案的主要创意

者，参赛作品应当是参赛者研究构思得到的结果，同时要能在

规定时间内完成。 

七、决赛 

决赛时间：2019年 3 月 30 日下午 

地点：茂名职业技术学院南校区化学工程系实训楼 308室 

决赛流程： 

进入决赛选手于比赛日当天 13:40 前到达化学工程系实训

楼 308 室集合签到，由大赛主持人宣读比赛规则和注意事项。比

赛于 14:00 正式开始，下午 16：00 比赛结束，评委进行评分，

16:30 在比赛赛场举行颁奖仪式。所有参赛选手在参加比赛和颁

奖仪式时必须穿戴统一发放的参赛服、帽和口罩。 

八、赛场提供条件及要求 
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赛场提供电冰箱、搅拌机、蛋糕转台、裱花工具、植脂奶

油、巧克力、热水、八寸蛋糕底胚。特殊要求的蛋糕坯及其它

工具和原料请选手在报名表上备注说明。 

九、通讯联络 

联系人：黄澄环，15627390721，微信号：sehun-hch 

电子邮箱：hbxh666@163.com 

十、评比奖项 

 

 

 

 

 

 

 

 

mailto:hbxh666@163.com
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附件 1. 

“雪贝尔杯”首届茂名职业技术学院 

创意西点技能大赛细则 

一、 大赛要求 

1.“雪贝尔杯”首届茂名职业技术学院创意西点技能大赛不限

主题，参赛选手可自主确定作品主题。 

2.大赛作品为：一个完整的裱花蛋糕。参赛作品可以是单层或

立体造型的装饰蛋糕，也可以是巧克力装饰、糖艺等。 

3.操作时间为 2小时。 

4.蛋糕坯底为八寸，使用材料不限。装饰蛋糕坯和辅助装饰物

可预先制作，但预先制作的辅助装饰物不得超过装饰物总量的

25%。所有装饰物必须可食用。 

5.选手须在比赛开始前在比赛作品说明卡上写出参赛作品的主

题构思。 

二、提供条件 

赛场提供电冰箱、搅拌机、蛋糕转台、植脂奶油、巧克力、热

水、八寸蛋糕坯。 

三、评分标准 

从主题创意、整体美感、技巧、布台、卫生、着装、操作时间

等方面进行评分，详见附件 3。 
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4、中鼎杯茂职院食品检测技能大赛组织方案 

“中鼎杯”茂名职业技术学院检测技能大赛 

 

一、竞赛目的 
为培养学生的食品检测职业能力，提升学生检测岗位实际操作能力，特举

办本次食品检测技能大赛。通过竞赛，考察学生检测的基础操作技能、检测仪

器使用技能、检测数据处理能力和检测结果报告撰写能力。通过竞赛促进专业

与产业对接、教学内容与职业技能对接，提升教学质量，达到以赛促学、以赛

促改的目的，同时深化校企合作产教深度融合。 

二、参加对象 
茂名职业技术学院化学工程系全体一、二年级在校生 

三、比赛方式 

分为一年级和二年级两个参赛组，两个组别均为个人赛。 

四、举办单位 
主办单位：茂名职业技术学院 

承办单位：化学工程系 

赞助单位：广东省中鼎检测技术有限公司 

五、大赛组委会、评委及裁判组成 
大赛组委会、评委及裁判有学校和企业人员共同担任（待调整）。 

序号 姓名 职务/职称 单位 备注 

1 董利 系主任/副教授 茂名职业技术学院 组长 

2 黄小翰 系党委副书记 茂名职业技术学院 副组长 

3 陈少峰 系副主任/副教授 茂名职业技术学院 委员 

4 陈平清 教务处副处长 茂名职业技术学院 委员 

5 张榕欣 教研室主任/副教授 茂名职业技术学院 委员、裁判 

6 黎春怡 博士/副教授 茂名职业技术学院 委员、裁判 
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7 王春晓 副教授 茂名职业技术学院 裁判 

8 左映平 讲师 茂名职业技术学院 裁判 

9 刘影 讲师 茂名职业技术学院 裁判 

10 甘钊生 讲师 茂名职业技术学院 裁判 

11 杨璐璐 讲师 茂名职业技术学院 裁判 

12 杨思敏 主管 中鼎检测 裁判 

13 戴剑锋 经理 中鼎检测 裁判 

 

六、比赛安排 

（一）报名 
报名时间 3 月 20 日-3 月 25 日。有意参赛的学生由各班学委收集报名信

息，并在规定时间内将报名汇总发至比赛规定邮箱。 

（二）初赛 
初赛采取笔试的形式进行，要求选手在规定时间（60min）内完成理论知识

考试，主要考查选手对食品检验基础理论知识的掌握情况。考查内容一年级组

为《化学实验基础》、《无机及分析化学》中相关内容，二年级组为《化学实

验基础》、《无机及分析化学》、《食品仪器分析》、《食品理化检测》中的

相关内容。 

每个组别的前 10 名学生将进入决赛。 

初赛时间 4 月 1 日-4 月 5 日，地点待定。 

（三）决赛 
决赛为技能操作竞赛，要求选手在规定时间（150min）内完成检验工作任

务，考查选手实际操作的动手能力。 

一年级组比赛项目：食品中总酸度的测定； 

二年级组比赛项目：食品中亚硝酸盐含量的测定。 

决赛时间：4 月 10 日-4 月 20 日，地点：化工楼 406 室、408 室、505 室、

509 室。 
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七、通讯联络 
联系人：刘影    联系电话：13727820479 

电子邮箱： 

八、奖项设定 
每个组别分别设一等奖、二等奖、三等奖 3 个等级奖项。一等奖 1 名，二

等奖 3 名，三等奖 6 名。 

九、赛项安全保障 
1.参赛人员必须按规定穿戴好实验服装（实验服不能带有任何选手信息，

违者取消比赛资格）。 

 

 

 

 

 

5. 学生获奖情况 
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